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camera forno cracker e gallette
bruciatore forno cracker e gallette
bruciatore forno cracker e gallette
bruciatore forno tostatura fette e crostini
bruciatore forno tostatura fette e crostini
bruciatore forno tostatura fette e crostini

E7 camera forno tostatura fette e crostini (in)

E8 camera forno tostatura fette e crostini (out)

E9 smodellatore pane

E10 camera forno cottura fette grissini e crostini
E11 bruciatore forno cottura fette grissini e crostini
E12 bruciatore centrale termica produzione vapore

E13 bruciatore centrale termica produzione acqua calda

E14 aspiratori sale impasti

E15 gruppo elettrogeno

E16 caldaia ad uso civile (servizi igienici)
E17 locale compressori

ALLEGATO

6



